
Nos suggestions 
ne font pas partie 

d’un menu et 
peuvent toutes 

être choisies 
séparément 

 
 

Accompagnement 
au choix  

pour les plats 

  N O S  S U G G E S T I O N S  
 S U G G E S T I O N S  

 
 

E N T R É E S - S T A R T E R S  

 

Tataki de thon rouge - huile de sésame, gingembre, sauce soja, citron vert, sauce huître, 
coriandre fraiche - Bluefin tuna tataki – sesame oil, ginger, soy sauce, lemon, oyster sauce and 
coriander 

Entrée : 13,9€ - Plat : 24,5€ 
Feuilleté d’escargots (petit gris, beurre, ail et persil) 
« Petit gris » snails feuilleté (butter, garlic and parsley) 

Entrée : 12,5€ - Plat : 20,9€ 
Salade de lentilles – vinaigrette, lardons, oignons rouges, poivrons rouges, œuf parfait 
Lentil salad – bacon, red onions, red peper, œuf parfait  

Entrée : 12,9€ - Plat : 19,5€ 
 

P L A T S - M A I N  D I S H  

 

Brochettes de Saint-Jacques et saumon - Saint Jacques, saumon, citron vert, 
tomates cerises - Scallop skewers with salmon – scallop, salmon, lime, cherry tomatoes  

24,9-€ 
Tajine de bœuf aux abricots - bœuf, abricots, pruneaux, oignons, ail, œuf dur, persil 
Beef tajine with apricots – beef, apricots, plums, onions, garlic and hard boiled egg 

21,5€ 
Burger pulled de porc - pain Burger, pulled porc, sauce barbecue maison - Pulled pork 
burger – homemade barbecue sauce 

19,-€ 
Wok de magret canard aux petits légumes et ses nouilles sautées - magret 
de canard, gingembre, oignons, carottes, poivrons rouges, basilic thaï, sauce soja, miel - Breast of 
duck wok with vegetables and noodles – duck , ginger, onions, carrots, pepper, soya sauce, 
honey 

24,9€ 
 
 

D E S S E R T S  
 

Pavlova aux fruits rouge - meringue, boule de glace fraise, fruits rouges, coulis de cerise 
Red berries pavlova – meringue, strawberry icecream, red berries, cherry coulis 

13,-€ 
Choux fourrés à la crème pâtisserie - boule de glace vanille, coulis de fruit de passion 
Cream puffs – vanilla ice cream, passion fruit coulis  

12,-€ 


