
Nos suggestions 
ne font pas partie 

d’un menu et 
peuvent toutes 

être choisies 
séparément 

 
 

Accompagnement 
au choix pour les 

plats 

  N O S  S U G G E S T I O N S  
 S U G G E S T I O N S  
 

 
E N T R É E S  

S T A R T E R S  
 

Traditionnelle frisée aux lardons 
Classic French salad ‘Frisée aux lardons’ 

Entrée : 16,-€ - Plat : 22,-€ 
 

Crème brûlée au foie gras 
‘Foie gras’ crème brulée 

18,-€ 
 
 

 

P L A T S  
M A I N  D I S H  

 

Demi-jambonneau - sauce miel moutarde 
Knuckle of ham (half) with honey mustard sauce 

23,9€ 
 

Filet de rouget  
Sauce crème safranée, trio de carottes, accompagnement de riz sauvage 

Red mullet filet – cream saffron sauce, carrots, wild rice 
24,5€ 

 
Navarin d’agneau aux petits légumes 

French lamb stew with vegetables 
24,9€ 

 
 
 
 

D E S S E R T S  
 

Tiramisu aux framboises 
Raspberry tiramisu 

9,-€ 
 

Tarte citron meringuée 
Lemon meringue pie 

11,-€ 


