Cuisine ouverte sans interruption de 12h00 a 22h00.

NOS ENTREES
STARTERS

Carpaccio de boeuf truffé - roquette, pignons de pin, parmesan
Truffled beef carpaccio with rocket salad, pine nuts, parmesan

Scampis créme et ail OU a la diable (sauce tomatée et épicée)
Black Tiger shrimps, in a garlic cream sauce OR «a la diable» (spicy tomato sauce)

Croquette de fromage, sauce Tripick 2pc #
Cheese croquette, Tripick sauce

Croquette de volaille 2pc
Poultry croquette

Croquette de crevette 2pc
Prawn croquette

Classique toast champignons creme
Classic mushrooms and cream toast

Tartare de boeuf a I'italienne - mayo a la truffe, parmesan, roquette, tomates séchées
Italian-style beef tartare - truffle mayo, parmesan, rocket salad, sun-dried tomatoes

NOS SALADES
SALADS

Salade César - poulet, oeuf, parmesan, sauce César
Caesar salad - chicken, egg, parmesan, Caesar dressing

Salade de chévre chaud - noix, vinaigrette miel-moutarde, croGtons
Warm goat cheese salad - walnuts, honey & mustard vinaigrette, bread crusts

Salade de scampis - scampis laqués au miel et sauce sriracha, graines de sésame @&
Scampi salad - scampi glazed with honey and sesame seeds, sriracha sauce

Frisée aux lardons et son ceuf parfait - frisée, lardon, ceuf
Frisée with bacon and its cooked egg - salad, bacon, egg

Salade italienne - jambon de Parme, tomates séchées, burrata 150 gr
Italian-style salad - Parma ham, sun-died tomatoes, burrata 150 gr

NOS POISSONS
FISH

Scampis Black Tiger créme et ail OU a la diable (sauce tomatée et épicée)
Black Tiger shrimps in a garlic cream sauce OR «a la diable» (spicy tomato sauce)

Pavé de saumon Label Rouge ~200 gr - sauce béarnaise, frites maison, crudités
Red Label salmon filet ~200 gr - bearnaise sauce, homemade French fries, raw vegetables

Filet de Saint-Pierre sauce échalotte
John Dory fillet with shallot sauce

NOS VIANDES

MEAT

Entrecéte de boeuf du moment ~300 gr *
Beef rib steak of the day ~300 gr*

Piéce de boeuf ~250 gr *
Beef filet ~250 gr*

*Sauce au choix (incluse) : poivre, champignons, truffe, béarnaise

*Sauce (included) : pepper, mushrooms, ,truffle, bearnaise

Tagliata de boeuf - creme balsamique, roquette, pignons de pin, parmesan
Balsamic beef tagliata - rocket salad, pine nuts, parmesan

Spareribs 12h cuits a basse température - marinade thym et miel, sauce sriracha
12H slow roasted ribs - thyme and honey marinade, sriracha sauce

Brochette de boeuf garnie
Beef skewer
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Accompagnement: crudités et au choix frites maison, pommes de terre grenailles, gratin dauphinois (+ 2€),

linguines ou légumes sautés.

Side dish: salad and a choice of homemade French fries, roasted grenaille potatoes, gratin dauphinois (+€2),

linguines or stir-fried vegetables.

NOS PATES
PASTA’S

Pates bolognaises maison
Homemade Bolognese pasta

Linguines aux scampis - créme tomatée, basilic, parmesan
Linguines with Black Tiger shrimps - tomato-cream sauce, basil, parmesan

Ravioles ricotta et épinard - sauce napolitaine
Ricotta and spinach ravioli - Neapolitan sauce

Ravioles aubergine, parmesan - sauce a la truffe
Aubergine ravioli with Parmesan, truffle sauce

Linguines aux vongoles - ail, tomates cerises, vongoles
Liguines with clams - Garlic, cherry tomatoes, clams

Pennes forestiéres - avec OU sans poulet (végétarien)
Penne pasta «forestieres» - with OR without chicken (vegetariant)

NOUVEAUTE

Faites-vous livrer nos plats a la maison avec Uber Eats
NEW: Have our meals delivered to your home via Uber Eats

O 9 6
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Carte soumise aux variations des stocks, des prix et des saisons. Menu subject to stock availability, price changes, and seasonal variations.

NOS PLATS «BRASSERIE»
«BRASSERIE» DISHES

1PC | 2PCs
Boulet liégeois a la Tripick 7 - oignons, lardons, raisins secs 17,-€ 20,5-€
Local specialty meatball with Tripick 7 sweet-salty sauce - onions, bacon bits, raisins
Osso Buco de veau maison 26,5-€
Homemade veal Osso Buco
Vol-au-Vent de volaille maison 20,5-€
Homemade poultry Vol-au-Vent
Américain - capres, échalotes, sauce martino ou mayonnaise 23,5-€
Steak tartare (raw ground beef) - capers, shallots, martino or mayonnaise sauce
Tartare de boeuf a I'italienne - mayo a la truffe, roquette, parmesan, tomates sechées 26,5-€
Italian-style beef tartare - truffle mayo, parmesan, rocket salad, sun-dried tomatoes
Assortiment de croquettes (3 pieces), frites maison, salades 25,-€
Our assortment of croquettes (3 pieces), homemade French fries, salad
Carpaccio de boeuf en plat - roquette, pignons de pin, parmesan 26,9-€

Our assortment of croquettes (3 pieces), homemade French fries, salad

Tous nos plats «Brasserie» sont accompagnés de frites maison, salade et crudités.
All our «Brasserie» dishes are served with homemade French fries, salad and raw vegetables

NOS BURGERS

BURGERS
Burger de la Maison - beeuf, salade, tomate, bacon, cheddar, pickles, sauce secréte 23,5-€
House Burger - beef, lettuce, tomato, bacon, cheddar, pickles, secret sauce
Double Burger de la Maison - le méme.. mais on double les portions 27,9-€
Double House Burger - the same... but double everything!
Challenge Triple Burger de la Maison - le méme.. mais on triple les portions 29,9-€

Triple House Burger - the same... but triple everything!
Ps: Termine ton assiette et regoit un cadeau Tripick ! - Finish your plate and receive a Tripick gift!

Burger végétarien - steak végétarien maison, courgette, poivrons, oignons 24,5-€
Veggie burger- homemade veggie steak, zucchini, pepper, onions
Burger poulet croustillant Cajun maison - poulet panko, mayonnaise Cajun 25,5-€
Homemade Cajun crispy chicken burger (panko chicken, Cajun mayo)
NOS PLATS ENFANTS (-12 ANS)
KIDS (-12)
Steak haché 100% pur boeuf - frites, salade 14,5-€

100% pure beef patty - french fries, salad

Pour les petits gastronomes, pensez au boulet 1 piéce | For the little foodies, consider the single meatball

NOS COUPES GLACES & DESSERTS
ICE CREAM & DESSERTS

Café Liégeois Glace vanille, café, péket, chantilly 10,-€
Vanilla ice cream, expresso, juniper alcohol, whipped cream

Dame Blanche Glace vanille, chocolat fondu, chantilly 1n,-€
Vanilla ice cream, melted chocolate, whipped cream

Brésilienne Glace vanille, caramel, brésilienne, chantilly 1n,-€
Vanilla ice cream, caramel, roasted hazelnuts, whipped cream

Coupe Enfant Golts du jour, chantilly 5-€

Sundae for kids Flavours of the day, whipped cream

Sorbet citron Sorbet citron 8,-€
Lemon sorbet

Sorbet citron Sorbet citron avec Limoncello 9,-€

Limoncello Lemon sorbet with Limoncello

Sorbet citron Sorbet citron avec Vodka 9,-€

colonel Lemon sorbet with Vodka

Créme bralée Créme vanille maison et sa crolte caramélisée 9,-€
Homemade creme bridlée

Mousse au Mousse au chocolat maison, creme fraiche maison 9,9-€

chocolat Homemade chocolate mousse, homemade whipped cream

Gaufre de Gaufre Eggenols, boule de glace vanille, chantilly maison 13,5-€

Liege Liege waffle Eggenols, vanilla ice-cream, homemade whipped cream

Pain perdu Brioche toastée, boule de glace vanille, chantilly maison 12,5-€
Brioche French toast, vanilla ice-cream, homemade whipped cream

Café gourmand Mignardises servies avec un café ou un thé 11,5-€
Different kinds of sweets with tea or coffee

Tarte Tatin Aux pommes caramélisées, pate croustillante 12,-€

Caramelised apples and crispy pastry

MENU TRIPICK | 34,-€

Entrée Carpaccio de boeuf truffé OU croquettes au fromage OU toast champignons
Starter Truffled beef carpaccio OR Cheese croquette OR Mushrooms and cream toast

Plat Boulet a la sauce Tripick et frites OU Pates bolognaise OU Salade César

Main dish Meatball with Tripick 7 with Frecnh fries OR Bolognese pasta OR Caesar salad

Dessert Café ou sorbet du moment

Dessert Coffee OR sorbet of the day

@ = piquant - spicy

¥ =végétarien - vegetarian



